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Produkt

SKU
Zöppken Style Gemüsemesser 
0333.080.RF

Wichtige Sicherheitshinweise (Kurzfassung)
• Sehr scharfe Klinge – Schnittverletzungsgefahr. Immer von Körper und Fingern weg
schneiden.
• Außer Reichweite von Kindern aufbewahren. Kein Spielzeug.
• Nur für den bestimmungsgemäßen Gebrauch (Lebensmittel). Nicht als Werkzeug/Ersatz
für Schraubendreher o. Ä. verwenden.
• Beim Reinigen Vorsicht – Messer niemals lose im Spülwasser liegen lassen.

1. Bestimmungsgemäße Verwendung
Dieses Messer-Set ist für das Schneiden und Schälen von Lebensmitteln im privaten 
Haushalt vorgesehen.
Die Messer sind für den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet (lebensmittelkonform).

2. Nicht bestimmungsgemäße Verwendung
Nicht verwenden zum Hebeln, als Schraubendreher, zum Schneiden von Draht/Metall/Stein 
oder anderen harten Materialien. Nicht als Spielzeug verwenden. Nicht auf Oberflächen 
schneiden, die die Klinge beschädigen können (z. B. Glas, Granit,  Keramik).

3. Warnhinweise & Restrisiken
Schnittverletzung: Klingen sind sehr scharf. Beim Schneiden und Reinigen besteht 
Verletzungsgefahr.
Stichverletzung: Bei unsachgemäßer Handhabung (z. B. Herumtragen ohne Schutz) 
möglich.
Bruch/Absplitterung: Bei Missbrauch (Hebeln, Fallenlassen) kann die Klinge beschädigt 
werden.
Rutschgefahr: Nasse/ölige Griffe können rutschig sein – immer sicher greifen.

4. Sicherer Gebrauch
• Schneiden Sie stets auf einer geeigneten Schneidunterlage (Holz oder Kunststoff).
• Halten Sie die Schneideführung sicher und verwenden Sie – wenn möglich – die
„Krallentechnik“ der Finger.
• Messer nie mit der Schneide nach oben in Schubladen legen. Nutzen Sie Messerblock,
Klingenschutz oder Magnetleiste.
• Reichen Sie ein Messer stets mit dem Griff voran.
• Beim Transport (z. B. Picknick) immer mit Klingenschutz.

5. Reinigung & Pflege
• Vor der ersten Benutzung reinigen.
• Reinigen Sie das Messer vorzugsweise von Hand mit warmem Wasser und mildem
Spülmittel. Trocknen Sie es sofort ab.
• Messer niemals lose im Spülwasser liegen lassen.

6. Schärfen
Zum Nachschärfen eignen sich Wetzstahl, Keramikstab oder geeignete Schleifsteine. 
Achten Sie auf einen konstanten Schleifwinkel und arbeiten Sie kontrolliert. Bei Unsicherheit 
empfiehlt sich ein professioneller Schärfservice.
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7. Aufbewahrung
Bewahren Sie Messer trocken und sicher auf. Außer Reichweite von Kindern. Für längere 
Lagerung sollte die Klinge sauber und trocken sein.

8. Verhalten bei Unfällen
Bei Schnittverletzungen: Blutung stillen, Wunde reinigen und ggf. ärztlich versorgen lassen. 
Bei starken Blutungen oder tieferen Verletzungen sofort medizinische Hilfe holen.

9. Entsorgung
Entsorgen Sie Messer nicht lose im Hausmüll. Wickeln Sie die Klinge sicher ein (z. B. 
Karton/Schutz) und entsorgen Sie es gemäß den örtlichen Vorschriften. Alternativ über 
Wertstoffhof/Metallschrott abgeben.

10. Gesetzliche Hinweise (EU – GPSR)
Dieses Dokument dient als Sicherheitsinformation im Sinne der EU-Verordnung 2023/988 
über die allgemeine Produktsicherheit (GPSR). Es ersetzt nicht die Bedienungsanleitung, 
sondern ergänzt die Produktsicherheitshinweise für Verbraucher.

Hersteller / Verantwortliche Kontaktstelle
F. Herder Abr. Sohn GmbH
Obere Dammstr. 18
42653 Solingen
Deutschland


